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ロ コ モ コ 丼

￥1,550（税込）

100%  A5ランクの和牛で作った

ハンバーグとたっぷりのお野菜で作ったロ

コモコ丼。ガーリック醤油ソースが癖にな

る、人気ナンバーワンメニュー。

各種サラダラップ

￥1,000（税込）

野菜たっぷりのサラダラップ。

・タコミート　・シーザーチキン

・ハム＆チーズ　
の３種類からお選びください。

スープセットがオススメ。

ガパオライス

￥1,350（税込）

ホーリーバジルとスパイスをしっかり効

かせたコクの深いチェンマイ地方のガパ

オライス。特製魚醤が味の決め手

沖縄そば

￥1,000（税込）

トロトロの炙り三枚肉と紅白の削りかま

ぼこが目にも楽しい。

麺はこだわりのやんばる熟成麺。

紅生姜とコーレーグース、 七味はお好

みで。 

グリーンカレー

￥1,350（税込）

本格的なタイ風グリーンカレー。

ココナッツミルクでかなりまろやかに仕

上げていますが、結構辛いので、苦手な

方やお子様はご注意! 

アグー肉うどん

￥1,000（税込）

県産アグー肉と淡路島産の玉ねぎを

甘辛く炊き、関西風のお出汁と合わ

せました。麺はコシのある本場讃岐

うどん。
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や ん ば る コ ー ヒ ー

￥650（税込）

日替わりで沖縄県内で焙煎している

コーヒーショップの豆を仕入れ、

オーダーをいただいてから豆を挽き

ます。 +¥100でラテにできます。 

ノンアルコールビール

￥600（税込）

店主の一番好きなノンアルビール

「アサヒドライゼロ」

復刻オリオンサイダー

￥600（税込）

1971年から1981年に製造されて

いた復刻品。味は当時のレシピを参

考に、甘さ控えめのスッキリとした

味に仕上がっております。

沖縄クラフトビール

￥950（税込）

沖縄で作られたクラフトビールを時

期にあわせて厳選しました。

ドリンクバー

￥600（税込）

山葡萄スカッシュ・カルピス・コカコー

ラ・シークワサーソーダ・綾鷹が飲み放

題。

環境に優しいバタフライカップを使用し

ています。 

琉球ハブボール

￥700（税込）

神秘的な生命力を持つハブのエキス

と13種類のハーブエキスをダブル

ブレンド。沖縄生まれの新感覚エナ

ジーハイボールです。
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+￥550（税込）

+￥650（税込）

や ん ば る ジ ェラート

￥750（税込）

沖縄県産のフルーツを使い、複数の

コンテスト受賞パティシエが作る、

こだわりのジェラート。

セット  ド リ ン ク バ ーセ ッ ト  コ ー ヒ ー

セ ッ ト  ラ テ

+￥400（税込）

バ ス ク チ ー ズケーキ

￥900（税込）

全国にファンがいるスペイン料理屋

「エルカミーノ」のバスクチーズケ

ーキ。

スペインのローズソルトとご一緒に

セットスープ

+￥300（税込）

日替わりスープのお得なセット。

スープ単品は¥500 (税込）

アップルバナナシェイク

￥750（税込）

やんばるで収穫した希少なアップル

バナナのシェイク。

砂糖も甘味料も一切無添加。素材の

味をお楽しみください。
数量限定で牛乳を豆乳に変更可能。


